
TIGER COOKPOTママ

子どものお迎えの間に

食事が完成してる！

TIGER COOKPOT×
株式会社マザープラス・ママノユメ

タイガー魔法瓶株式会社 【電気圧力鍋 タイガークックポット】

毎日忙しいママへ
食事の支度がラクになる！

＼ママ絶賛／

＼ママ絶賛ポイント／

＼ママ絶賛ポイント／

＼ママ絶賛ポイント／

『TIGER COOKPOT』は「料理を一
番楽しい家事にしたい」をコンセプト
に開発された電気圧力鍋。
材料を入れてスイッチオンするだけで
味がよくしみ込み、煮崩れの少ない

調理ができちゃいます♪
正確で、きめ細かい温度制御が可能
にした《ほったらかしラクちん調理》
で、ご飯もの、メイン、副菜、食後の
おやつまでこれ一台！

朝 予約タイマーセット！つかれて仕事から帰ったら晩御飯ができてる～！

冬瓜がこんなに柔らかく

煮崩れもしてないなんて！

「うま圧」「高速」「スロー」「低温」「無水」「発酵」「ベイク」「炊飯」「茹で」「温め」これ1台！

ボタンを してボタンを して待つ
だ

け



TIGER COOKPOT 好評発売中

ご意見を元に作られたポップ

株式会社マザープラス・ママノユメ

タイガー魔法瓶株式会社 【タイガークックポット】
＼こんな取り

組みをしました
／

料理講師や食のプロとして働くママたちが
プロデュースしたレシピをサイトにて掲載中！
（←マザープラスセレクトマークが目印）
どんな料理が作れるかサイトをCHECK♪

タイガークックポットを使って、大阪・東京
で調理体験会を開催しました。
圧力調理が手間なく簡単にできることで、
参加者のママさんたちからは驚きの声が！
調理体験のあとは座談会で、皆さんに感想
とご意見をお聞きしました。

調理時間調理時間

待つだけレシピで
待つだけレシピで

時間節約！
時間節約！

約40分

調理時間
調理時間 約40分

料理のプロママ
なぎさなおこ先生

料理のプロママ
木下麗子先生考案

料理のプロママ 
村上三保子先生

バターチキンカレ

ー

鶏
肉と冬瓜の煮物

私が＼考えました／

私が

＼考えました／
他にもたくさん！
詳しいレシピ▼

＜タイガークックポット＞商品公式サイト▶

料理のプロママが
レシピを考案！

火を使わないから
子どもといっしょに
料理が楽しめる

やけど防止の
二重蓋がGOOD！

シンプルな味付け
なのに、奥深い味で
出来上がった！

一人暮らしの子どもや
高齢の親、祖父母に
プレゼントもいいかも

ママたちで調理体験
ご意見を聞きました

さつまいもと豆腐のケーキ

米
粉と

さつま
いもの黒糖ケーキ

料理のプロママ
山澤いずみ先生考案

温野菜サラダ

カ

オマンガイ

料理のプロママ
井上智美先生考案

音が静か！

手間も
かからない

お手入れが
かんたん

煮崩れないのに
すごく柔らかい！

調理時間も速い！

ママTIGER COOKPOT×

ご飯もおいしく
炊ける！

https://www.tiger-corporation.com/ja/jpn/product/multi-cooker/cok-a/
https://www.tiger-corporation.com/ja/jpn/product/multi-cooker/cok-a/
https://www.motherplus.net/
https://mamanoyume.net/
https://www.tiger.jp/feature/recipe/results2.html?product_category=cooker&product_number=COK-A
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